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Info Martine Lycke 03/11/2019 
 

 

Klaarsnijden: 
500 g champignons 
250 g kastanjechampignons 
250 g oesterzwammen 
1 grote ui 
350 g kalkoensneden – kruiden met satekruiden 
 
Bakken in grote pan met wat olijfolie: 
Ui 
100 g baconreepjes 
Glazig bakken 
Daarna kalkoen laten meebakken 
Apart houden 
 
Champignons en look  
aanbakken in zelfde pan en blussen met witte wijn om aanbakken te vermijden 
Opgelet hier kan veel vocht vrijkomen, eventueel champignons efkes 
verwijderen en jus laten inkoken. 
Champignons uit pan nemen 
 
Vlees en ui terug in pan doen en laten bakken met 1 groot blikje 
tomatenconcentré 
Champignons terug toevoegen 
1 blikje Elvea kerstomaatjes 
Kruiden met Provençaalse kruiden, oregano en chili 
150 ml room toevoegen 
Wat laten inkoken 
En afwerken met dragonkruiden, p&s 
 
Opdienen met Penne en gemalen kaas 
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